Mcm’; Gourmct

Terrina de salmoén con espuma de Pepino

*

Sopa cremosa de curry con cardamono
*
Sorbete de naranja y Campari
*

5olomi”o de bueg en salsa de cebolla con vino tinto
risotto y tiras de verduras
Filetc de fletan en Consomé con Femot Y azafran

mcji”ones, langos’cinos y verduras

*

Tarta de ferrero rocher Yy sorbete de mandarina.

40.~

Ment con c!egustacién de vinos

58.~

Faquete de vino recomendado al menu.

Vino blanco 2 dl: Aﬁibes) Sauvignon blanc, Castilla y | eon
Vino tinto 2 dl: Ondarre Reserva, Mazuela, TemPrani”o, Rioja

|ce wine 4 cl: Vino dulce de hielo, Dominio de la \/ega



Entremeses Frios

Carpaccio de bueg con [armesano
4
Manchego “fresco“ con mermelada de mango y aceitunas
10
Jamén serrano con melén marinado
1O
T errina de salmoén con espuma de Pepino
12
Carpaccio de atun de Atlantico con aceite de sésamo
14
Céctel de langostinos con lcchuga Y salsa rosa
[

Fimicntos de Piqui”o rellenos de mousse de atun

9

Flato variado con una gran seleccién de nuestros

deliciosos entremeses con pan ajo y de tomate

desde 2 personen, Precio por persona

12

FPan casera con mantequi”a
2
FPan ajo con pesto de albahaca
B,
Fan de tomate con queso gratinaclo

4.



™ ntremeses calientes

5oPa cremosa de curry con cardamomo
6

Crcma de langosta con azafran Yy Cognac
6

Consomé ClC rabo dC }DUCg con verciuras

6

Langostinos salteados con champiﬁones, ajo, cebolla

[

(_aracoles a la Borgoﬁcsa gratinaclos con mantequi”a de hierbas

9

Queso de cabra gratina&o con risotto y salvia

10

Langostinos con jamén serrano sobre patatas R 8sti

10

LA TABERNA SFECIAL

Disgruten de una agraclable noche con las 20 mejores tapas
de La Tabema Yy descubran nuestro estilo. Al ﬁnal, una dulce sorpresa
con una gran seleccion de nuestros Postres.

] enemos tiemPo 2 Y ustedes?

&CSdC 2 PCFSOHCHJ PY‘CCiO POY‘ PCT'SOﬂa

40



Corclero ~ Toro ~ Avcs

Jierna Pechuga de pato en salsa de rsaranja con

jarafje de rosa servido con Patatas Maccaire y col roja

24

(Luisado de rabo de toro al vino y cerveza

servido con Patatas y verduras

21

Filete de cordero marinado con mostaza y hierbas

sobre Patatas con Pucrro Yy salsa Clc romero

24

Tiras de Pechuga de PO”O ”Estilo indonesia” con Sambal
aceite de sésamo, curry, Frutas, cilantro y arroz.

19

. | ienes Peticiones especiales?

v Lcnguada entera

v \ieiras

v Langosta

v Corona de cordero

v Orcjas de elefante

H mucho mas en PI"C~OY'ClCﬂ



Solomillo de bucg

(_hateaubriand exclusivo | a | aberna. Solomi”o de bueg tierno asado en
manteca de salvia, servido con salsa de Pimienta) bernesa y

con una gran guamicio’n de verduras y Patatas

desde ZPersoncn, Precio por persona

26

Solomillo de bueg "(lub Gourmet™ con langostinos
papa folio y SambaLc}'uutneg
15
Solomi”o de bueg ”Camaval” en salsa de cebolla con
vino tinto, risotto y verduras
24
Solomillo de bueg 1Richmond® en salsa de boletos
patatas Maccaire y verduras
24
SOlomi”o de bucy “Madagascar“ en salsa de Pimienta
con verduras Yy Patatas fritas
24
Tiras de solomillo en salsa cremosa de Pimienta Picantc
con Champiﬁoncs y arroz basmati

22

Niveles de coccién de bue9

Bleu ~ Saignant - Medium - a Point - Pien cuit

(La carne de nivel Bien cuit alterado sabor y color)



Dc los Océanos del Mundo.

Langostinos (Pelados> sobre la sal del Himalaga, Fapadam con sésamo,
cebollas y cilantro, servido con arroz basmati y chutneg
25
Bacalao frito en aceite de oliva, gratinado con holandesa

servido con Ratatouille y patatas Maccaire

24
Filete de lengua&o rellenos de gambas, escalfados en vino blanco

con salsa de azafran, mariscos y arroz Pasmati
24
Filete de fletan en Consomé con Femot Yy azafran

mfjinones, langostinos, verduras y papas

24

Especialidad en Pcscado “La Tabema“

[letan, bacalao, lengua&o, langostinos y mfji”ones en salsa de azafran
cubierto de h()jal&re al horno

servido con arroz vegetal con cilantro 3jengibre

desde Zpersoncn, Precio por persona

25

/ onas de pesca:

Alaska: Fletan Argentina: Langostinos
|slandia: Bacalao Africa: Lenguado



